
 

 
HERZLICH WILLKOMMEN 

 
IM RESTAURANT FASANERIE 

****************************** 
 
 

UNSERE APÉRITIF EMPFEHLUNGEN: 
 
 

CREMANT D´ALSACE 
GRAND C 

Vintage extra brut 
Appellation Cremant D´Alsace controllée 

€ 9,00 / 0,1l 

 

 

 
 

LILLET WHITE PEACH 
Lillet Rose, White Peach Tonic  

€ 8,50 / 0,2l 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

AM TISCH AUFGEGOSSEN 
KRAFTBRÜHE VON BAUER SCHRAMMS HÄHNCHEN 

mit Staudensellerie, Apfel und Cranberries  

 
*** 

 

GEBRATENES MEDAILLON VOM SEETEUFEL 
GEFANGEN IM SKAGERRAK 

mit knusprig gebratenem Beinwellblatt und Erbsencreme  
 

*** 

 
FILET VOM BLACK ANGUS RIND AUS LOKALER AUFZUCHT  

Bratenjus mit Perlzwiebeln  
junge grüne Bohnen mit getrockneter Tomate 

Kartoffelstampf  
 

*** 
 

LUFTIG GESCHLAGENER FRISCHKÄSE 
mit Mädesüß, Sorbet und Kompott von Johannisbeeren   

 

ALS 4 – GANG - MENÜ 
€ 99,00 

 
ALS 3 – GANG - MENÜ  

(ohne Seeteufel) 
€ 79,50 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 



 

TERRINE VON WACHTELN UND ERBSEN 
mit pfeffrigen Süßkirschen, marinierten Pilzen und feinen Blattsalaten  

 
*** 

 

GEBACKENE PRALINE VON GARNELEN 
Perlgraupenrisotto mit Knoblauchsrauke 

 
*** 

 
HAUSGEMACHTE PASTA 

NACH ITALIENISCHEM FAMILIENREZEPT 
sautierten Zuckerschoten und Trüffelbutter 

 
*** 

 
ZWEIERLEI VOM REHWILD AUS HIESIGER JAGD  

geschmorte Keule und kurzgebratener Rücken  
Wacholder-Rahmsauce 

Pfifferlinge und Blumenkohl  
Macairekartoffeln 

 
*** 

 
AUSWAHL AN ROHMILCHKÄSEN 

AUS DER HOFKÄSEREI BACKENHOLZ  
mit Feigensenf, Nordstrander Rosengelee 

und verschiedenen Brotsorten 

 

ALS 5 – GANG – MENÜ 
€ 110,00 

 

ALS 4 – GANG – MENÜ  
(ohne Pasta) 

€ 99,00 
 

ALS 3 - GANG – MENÜ  
(ohne Garnelen und Pasta) 

€ 86,50 
 



 

 

Weißweine: 

2021er Weißer Burgunder 
Smaragd 

Weingut Rudi Pichler 
Wachau/Wösendorf  

€ 65,00 / 0,75l 
 

2021er Chablis 
Appellation d´Origine Controllée 

Chardonnay 
Domaine Joseph Drouhin 

Burgund/Chablis/  Grand Chemarin  

€ 45,00 / 0,75l 
 

Rotweine: 

2015er Spätburgunder 
Quali tätswein b.  Anbaugebiete 
Weingut des Grafen Neipperg 

Neipperger Schlossberg 

€ 36,50 / 0,75l 
 

2011er Chateau Bélair Monange  
Premier Grand Cru Classé 

Merlot/Cabernet Franc 
Saint Émilion  

€ 165,00 / 0,75l 
 

2017er Amarone 
D.O.C. e Garantita  

Corvina Veronese,  Corvione 
Rondinella,  Molinara 

Weingut Tommasi  
Venetien/ Valpolicella  

€ 75,00 / 0,75l 
 

Dessertwein: 

2019er Riesling Auslese 
Prädikatswein 

Königslay-Terrassen 
Weingut Kallfelz 

Mosel  

€ 58,00 / 0,5l € 12,00 / 0,1l 
 

Eine größere Auswahl finden Sie in unserer Weinkarte.  


